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Today’s presentation

• Overview of the Australian pork industry

• Differences between USA and Australian pork 
production

• Some recent drivers of change to the Australian 
pork industry



Australian pig industry: trends

(Australian Pig Annual, 2012‐2013)

Kansas has ≈ 
2/3 total 
number of 
Australian 

sows



Pig numbers slaughtered: Australia 
versus USA (1000’s) 

(USDA Livestock and Poultry: World Markets and Trade; 2014) 

Australia produces ≈ 0.35% of total number 
of pigs slaughtered worldwide



Average Australian pig meat consumption 
per person (kg) (f = forecast), and proportion 

of fresh vs. imported consumption

(Australian Bureau of Agricultural and Resource Economics and Sciences (ABARES); 2013)

kg per capita

Total Pork 25.5 kg

Fresh (Australian) 9.4 kg

Processed (Imported) 11.4 kg

Processed (Australian) 4.7 kg



Country‐of‐origin of (frozen) pork 
exported to Australia

(From Australian Pork Limited; August 2014)



Imports and exports of pig meat ‐
Australia

(Australian Bureau of Agricultural and Resource Economics and Sciences; 2013)



Some other major differences between 
US and Australian pork production

• No live imports or semen

• Very best herds marketing ≈ 25.5 P/S/Y

• Diets,

• Very little SBM used (M&B meal, canola, peas/beans)
• Cereal grains used are wheat, barley, sorghum

• Higher cost of production



Comparison of grain prices in Australia

(Australian Pork Limited, November 2014)

US $6‐
7 per
bushel



Some other major differences between 
US and Australian pork production

• No (or very minimal) physical castration (> 40% of boars given 
Improvac)

• Average market weight ≈ 230‐240 lb.

• Carcass grading based on carcass weight (≈ 165‐175 lb.) and P2 
(last rib),

• Fat depth ≈ 9.5‐11 mm (0.38‐0.44’), as low as 7.5 mm (0.30’)

• Less viral disease challenges (no PRRS, PEDv, TGE) but 
bacterial diseases (enteric, respiratory) more problematic

• Use of bedding (straw, rice hulls) in wean‐to‐finish systems



Recent drivers for change to the 
Australian pork industry



(60 Minutes – Sow stalls; Nov, 2009)

(http://stopfactoryfarming.net/animal‐welfare/)



(http://ausfoodnews.com.au/2010/07/22/coles‐pork‐to‐go‐sow‐stall‐free.html)



Australia has one of the most concentrated 
grocery markets in the world

(Source: Ferrier Hodgson ‐ Ferriers Focus May 2011; from Wesfarmers and Woolworths annual reports 2010, NARGA November 2010 Report, 
Master Grocers Australia December 2010; http://www.stuartalexander.com.au/aust_grocery_market_woolworths_coles_wholesale.php)



(http://ausfoodnews.com.au/2010/07/22/coles‐pork‐to‐go‐sow‐stall‐free.html)



A Proposal: 2010

That APL should undertake a 
comprehensive industry 

consultation process to investigate 
whether we build our own 

differentiator by taking a position 
on gestation stalls and addressing 
related issues such as imports, 

labelling and labour 

(courtesy Dr. D. D’Souza, Australian Pork Limited)

Australian Pork Limited 
(representative body for producers; check‐off) 



Assumptions behind industry 
consultation

Assumption 1:
The use of gestation stalls will at some point in the future be 
unacceptable to the community and their use will be forced to 
cease.  This will be realised through both regulators and market 
forces via retailers.

Assumption 2:
Given that the use of gestation stalls will be forced to cease, would 
the industry not be better off to proactively discontinue their use, 
thereby

 Improving community/ government relations?
 Actively differentiating product from imports?
 Creating consistent and logical standards around a withdrawal?
 Leveraging the position for government and retailer support?
 Gaining the support of the welfare lobby for “Australian”?
(courtesy Dr. D. D’Souza, Australian Pork Limited)



Model Code of Practice: 3rd Edition 2007

The Code includes implementation 
deadlines following its publication on the 
following key standards:

• 10 years to introduce the 6 week 
limit for use of sow stalls – 2017

• Full implementation of the model 
code of practice by all pig farmers by 
2017



APL Board Resolutions, November 
2010

1. “That Australian pork producers commit to 
pursuing the voluntary phasing out of the use of 
gestation stalls by 2017”

2. “That Australian pork producers recognise the 
welfare benefits of gestation stalls, the cost of 
change and the need for research, investment 
and off‐sets to support the voluntary 
commitment to change”

(courtesy Dr. D. D’Souza, Australian Pork Limited)



The industry (delegates) voted;
83% of delegates voted in favour of the voluntary ban on sow 
gestation stalls 

(courtesy Dr. D. D’Souza, Australian Pork Limited)



Gestation stall free: definition

• Sows and gilts should be kept in loose housing from 5 days after 
service until 1 week before farrowing, where service refers to 
the last mating

• In loose (group) housing, sow and gilts – either singularly or in 
groups ‐ have freedom of movement, i.e., they can turn around 
and extend their limbs

• The housing of one or more animals must meet the Model Code 
for the Welfare of Pigs (2007) space allowance requirements

• Where a pen is used to confine a pig individually during 
gestation (up to 1 week prior to farrowing), it must meet the 
definition of loose housing, i.e. the animal must be able to have 
freedom of movement, to turn around and extend its limbs



Changes at RivaleaAustralia (one of 
largest pig producers in Australia)

(From http://www.screencast.com/t/Zp3ZnyYpp)



(http://www.coles.com.au/portals/0/content/pdf/news/sow%20stall%20and%20caged%20eggs%20media%20release%20oct%202012.pdf)



What are the standards to supply pork 
to Coles?



What are the standards to supply 
pork to Coles?

(fromAustralian Pork Industry Quality Assurance Program (APIQ✓ ®; VERSION 3.4 1/2014)

A typical sow stall is about ≈ 1.5 square metres (16 square feet)

3.6 square metres ≈ 38.8 square feet



What are the standards to supply pork 
to Coles?

(fromAustralian Pork Industry Quality Assurance Program (APIQ✓ ®; VERSION 3.4 1/2014)



(http://www.coles.com.au/helping‐australia‐grow/responsible‐sourcing‐and‐sustainability/responsibly‐sourced‐meat‐and‐seafood)



What are the standards to supply pork 
to Coles?

(fromAustralian Pork Industry Quality Assurance Program (APIQ✓ ®; VERSION 3.4 1/2014)



The use of Improvac
in Australia

(D’Souza, 2013; Boar taint vaccine and the Australian pork industry 
position; Danske Svineproducenter)



Conclusions

• Australian pork industry very small

• Change in the balance of consumption 
(domestic, imported product) over last 20 years

• Strong influence of grocery chains and animal 
advocacy groups on production practices
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Major differences between US and 
Australian university systems: agriculture

• No university land‐grant system in Australia 

• No extension – not the core mission of faculty,
• No/less connection to producers

• No college sports in the universities

• As a consequence, external funding by alumni is 
weaker


